
Filet de vedella, mostassa, salsa de pebe verd, 
ceba caiguda i formatge

Pollastre cruixent, enciam, tomàquet, cogombret
i maionesa de xipotle

Albergínia, tomàquet, mozzarella i alfàbrega

Per menjar amb les mans

Gilda 2,75/u
Olives 3
Dos filets d’anxova feta a casa 5
Dos seitons amb quatre olives 5
Tigres 6
Russa Santa amb tonyina, olives Gordal i piparres 6,50
Croqueta de rostit amb maionesa trufada 2,90/u
Quatre bunyols de bacallà amb allioli de mel 8
Seitons fregidets amb maionesa de llima 12
Truita de patates d’ous ecològics amb panxeta i padrons 10
Cinc formatges amb codony, nous i torradetes 16
Assortiment d’embotits de Cal Rovira 16
Pernil Maldonado 100% ibèric 18
Rubia gallega 18
Pa d’Oli amb tomàquet 2,50/u
Pa de massa mare Triticum 1,50

Entrepans

Parmigiana 10

Soul Chicken 11

Sagrat Pepito 12

Escudellers 8 Pa rodó amb maionesa, pebrot, tonyina i olives

Santa Magdalena, primavera/estiu 2024



Plats de cullera

El gaspatxo d’aquí 5
Carbassó, tomàquet sec, oli trufat i parmesà 8,50
Tomàquets ECO escaldats amb oli d’alls 8
Ous farcits com a casa 6
Tomates verdes fritos amb maionesa d’alvocat, herbes i flors 10,50
Pistonada de gambetes amb all i oli d’escalivats 15,80
Rap a la romana amb romeso 15
Calamars amb butifarra i sobrassada 16
Morro de bacallà amb tomàquet 18
Arròs del Torrent de l’Olla (mínim 2 persones) 18

Els clàssics

El platillo del Pinotxo 12
Macarrons del cardenal 11
Fricandó clàssic 17
Cap i pota amb samfaina 12
Caneló de rostit entofonat 15

Postres

Flam de casa amb nata 6
Pastís de xocolata amb anous 6
Corte biscuit amb xocolata calenta 6
Fruits secs amb Moscatell 6
Mel i mató amb anous 6
Pijama 7
Carpaccio de pinya torrada amb nata 6
Formatge Comté amb Oloroso 6
British Gintònic 4

Vins de Postre

Vi de misa de Muller 4
PX Dulce viejo 4
Ratafia 4
Eva Cream 4
Palo Cortado 4
Oloroso 4
Porronet de Moscatell 4
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LA

del Magdalena

fòrmula

Tomàquets escaldats amb oli d’alls

El gaspatxo d’aquí

Ous farcits com a casa

Pa, postre i beguda

19,5

Pistonada de gambetes amb all i oli

Calamars amb butifarra i sobrassada

Arròs

Macarrons del cardenal

Dimarts

Dimecres

Dijous

Divendres

Començarem triant...

Seguirem amb un plat de cullera

I ho arrodonirem amb



ELS

del Magdalena

esmorzars

Pitufo     Mortadel·lo Fem entrepans freds

De formatge

D’embotits

De pernil ibèric

Escudellers

2,9
2,9
4,8

4,9
4,9
8
8

I també de calents Biquini 5
Mallorquí 5
De buti del Perol i formatge 6
Truita francesa amb formatge 6

Truita de patates 4,5
Cap i pota 8
Fricandó 10
Bacallà amb tomàquet 10
El platillo del Pinotxo 8
Dos ous ferrats amb... 9

Per descomptat, platets


